
 

CUISINIER– H/F 

 
Rejoignez notre restaurant ouvert du lundi au vendredi le midi 

uniquement et qui accueille plus de 450 clients chaque jour.  

 

VOS MISSIONS 

 

Rattaché(e) au Responsable de production Restauration, 

vous participez activement à la production pour le self et 

la cuisine centrale. 

Vous maîtrisez les savoir-faire de base propres au métier 

et êtes autonome dans la confection des préparations 

chaudes et froides. Vous respectez et veillez à 

l’appropriation et au respect des procédures ainsi que de 

la réglementation en matière de sécurité et d’hygiène 

alimentaire. 

Vous organisez la production en fonction du planning et 

des consignes orales ou écrites. Vous êtes en capacité de 

gérer les stocks et d’anticiper les commandes en 

fonction de l’activité. 

Travail du lundi au vendredi (pas de travail le WE) 

 

VOTRE PROFIL 

 

Niveau de diplôme attendu : CAP cuisine + expérience 

de 1 ans minimum de préférence en restauration 

traditionnelle. 

 

Lannion 

CDD 6 mois 

35h 

Juin 2026 

A partir de 2100€/mois 


